
 
         Kirchweihschoppen 

 
 

Deutschland   Oberbergener  Baßgeige 
                      Ruländer Kabinett  13 % 

     halbtrocken             0,25 ltr.      € 5,50 
 

Frankreich   Cotes du Rhone AC 
 Abf. Patrick Chabot   12,5 %  
trocken  0,25 ltr.    € 4,80 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aus dem Supp´nkessl 
 

 

Klare Ochsenschwanzsuppe   €  4,70 
mit Gemüsestreifen und Ochsenfetzen 
serviert im großen Einweckglas  
  

Rahmsuppe vom Muskatkürbis  €  3,30 
mit steirischem Kernöl und Sahnehaube  
 
 
 

Schmankerl  
 

 

Carpaccio vom Hirschrücken  €  10,20 
im Kräutermantel mit gebratenen  
Waldpilzen und mariniertem Salatbukett, 
Walnussbrot 
 

Feldsalat in French-Dressing    €  8,50 
mit sautierten Waldpilzen, 
gebratenen Speckwürfel, Ciabatta-Brot 
 

Rehterrine mit Sauce Cumberland          €  8,20 
und kleinem Salatbukett in Walnuss-Vinaigrette, 
Malz-Baguette 
 
 

               Nudeliges 
 
 

Kartoffel-Gnocchi            €  8,90 
in Kürbisrahm mit Zwergtomaten,  
Amarettinis und frittiertem Ruccola 
 
 

 
 
 
 
 

 

Was Grünes 

 
 

großer gemischter Beilagensalat  
mit French-Dressing    €  4,90 
 

Beilagensalat     €  3,50 
gemischt mit French-Dressing   
 

Bayrischer Speck-Krautsalat   €  2,30 
mit Kümmel  
     

Kartoffel-Schnittlauchsalat  €  2,30 
 
 
 

 

 

   Kirchweih – Spezialitäten 
 

      ofenfrisches Kirchweih-Ganserl 
              mit Bratapfel, Blaukraut 
      und handgedrehtem Kartoffelknödel 

                     Portion        €  18,90 

 
 
 

                Kirchweih - Reindl  
        mit Ganserl , Ente, Bratapfel,  
           Blaukraut und Kartoffelknödel             

    pro Person     €  16,90        
 

   ½  Ente mit Entensoße, 
  Apfelblaukraut, Kräuter-Reiberdatschi  

und handgedrehtem Kartoffelknödel 
                                           €  17,50 

    ¼  Ente  mit Entensoße, 
         Apfelblaukraut und Kartoffelknödel 
                                    €  12,50 
   

       

 
                 
 
 

 
 
 
 

Hauptsachen 
 

Ofenfrischer Schweinebraten        €    8,80 
mit Krusterl in Dunkelbiersoß’ und Kartoffelknödel 
 
 

Zwiebelrostbraten (200 gr Rinderlende ) 
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln   €  17,20 
 
 

Wiener Schnitzel   vom Kalb 
 mit Bratkartoffeln            €  16,80 
 
 

paniertes Schweineschnitzel   
 mit Bratkartoffeln            €   9,80 
 
Hirschgulasch im Wacholderrahm       €  12,80 
mit Preiselbeerbirne, Speckrosenkohl und  
Brez’nknödel 
 
  

         Für Sie g'angelt 
 

Gebratenes Zanderfilet  
mit Rieslingschaum, Karotten-Fenchelgemüse 
und Dillkartoffeln                      €  14,20  
 

Norwegische Seeteufel-Medaillons vom Grill  
mit Passionsfruchtsoße auf rotem Zwiebelkraut  
und Mandelreistimbale        €  17,90 

 
 

                    Nachspeis'n  
   
   Auszogne mit Puderzucker bestreut         €  3,40 
  
   Apfelstrudel                         €  4,90 
   mit Vanilleeis und Sahne   
 

  Panna Cotta  
   mit warmem Zwetschgenröster        €  5,90 
 
   Nougatparfait mit Vanille-Zimtrahm 
   und frischen Früchten der Saison        €  5,40 
 

   hausgemachte Apfelkücherl (3 Stück)         €  5,20 
   mit Vanilleeis und Sahne  
 

 

    
 
 
 

         Termine im Leiberheim 
 
              

     „ Krimi Dinner “ 
                      

Sie erleben einen Mord mit seiner 
Planung und Aufklärung während  
Ihres Besuches im Leiberheim       
         am 28. Oktober 2011 
             Candlelight Killers 

       Eintritt inklusive 3-Gang- Menü   €  59,00 
                           
 
                            
                            

Travestie-Show                                      
am 16. und 17. Dezember 

herrliche Kostüme und tolle 
„Frauen“ verzaubern  

 und bringen Sie zum Lachen 
Eintritt p. P.  €  18,00 

 
 
 
 

         

         Silvester 2011/12 
 

              Feiern Sie mit uns in’s neue Jahr! 
 

                                         Empfangscocktail 
                                         Dessertvariation 
                 

                          mit  Live-Band  
                      von 19.00 bis 2.30 Uhr      
              Großes Feuerwerk um Mitternacht 
 

          € 49,00 pro Person inkl.  Silvestermenü, 
  Eintritt, Feuerwerk und Musik 
            € 29,00 pro Person inkl. Desservariation, 
  Eintritt, Feuerwerk und Musik 

                 Getränke a la carte 

 

                          Karten und Info  
                       bei unseren Mitarbeitern! 
 


